
 
HÜGGE RETTER 

ТЕМПУРА КРЕВЕТКИ 7€ ( Г )  

темпура креветки, домашний свит чилли соус, лайм 

 

КРЕМ-СУП ИЗ БОРОВИКОВ 6€ ( Л, Г )  

крем-суп из боровиков, лук-резанец, хлебные чипсы, зелёное масло 

 

SMØRREBRØD С ФИЛЕ КОПЧЁНОЙ ФОРЕЛИ 7€ ( Л, Г )   

хлеб с семечками, сливочный сыр, копчёное филе форели, майонез с хреном, 
листовой салат, огурец, зелень, солёный желток 

 

САЛАТ С ТЁПЛОЙ ПЕЧЕНЬЮ КРОЛИКА 8€ ( Л, Г )  

салат оаклиф, мини шпинат, печень кролика, черри томаты, маринованная 
тыква, твёрдый сыр, хлебные чипсы 

 

ВОК С ПШЕНИЧНОЙ ЛАПШОЙ И ОВОЩАМИ 7€ ( Г )  

 

ВОК С ПШЕНИЧНОЙ ЛАПШОЙ, ОВОЩАМИ И КУРИЦЕЙ 8€ ( Г )  

 

ВОК С ПШЕНИЧНОЙ ЛАПШОЙ, ОВОЩАМИ 

И ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ 9€ ( Г )  

 

БУРГЕР С 100% ГОВЯЖЬЕЙ КОТЛЕТОЙ 13€ ( Л, Г )  

говяжья котлета ручной работы, булочка бриошь, бекон, сыр чеддар, салат 
фриллис, помидоры, маринованные огурцы, баффало соус, карамелизированный 

лук, картофель фри 

 

SKÅL 12€ ( Л, Г )  

сырная и мясная закуска, каперсы, соус айоли, маринованные перчики с тунцом, 
хлебные чипсы 

 

Л – содержит лактозу 
Г – содержит глютен 

 
Информацию о составе и аллергенах, содержащихся в блюдах, можно получить у 

официанта. 
 

 

 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 
ФИЛЕ ТРЕСКИ 15€ ( Л, Г )  

филе трески, киноа орзотто с цветной капустой, зелёный горошек, майонез с 
печенью трески и укропом, солёный желток, сливочный соус с морошкой 

 

УТИНОЕ ФИЛЕ 16€ ( Л )  

утиное филе, карамелизированная тыква, пюре из запечённого пастернака, 
гель из клюквы, мини морковь, соус фуа гра 

 

ВНЕШНЕЕ ФИЛЕ ОЛЕНЯ 19€ ( Л )  

внешнее филе оленя, пюре из груши, козелец с розмарином, чимичурри с жёлтой 
свёклой, соус с чёрной смородиной 

 

ГОВЯЖИЙ СТЕЙК 20€ ( Л )  

говяжий стейк, топинамбур, лук с тушёными боровиками, броколли, соус с 
трюфелем 

 

ГАРНИРЫ  
МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ С РОЗМАРИНОМ 3€  

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 3€  

СВЕЖИЙ САЛАТ 3€ 

СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ-ГРИЛЬ 3€ 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ИЗ БАТАТА 4,5€ 

 

ДЕСЕРТЫ 
ЯБЛОКО И МИНДАЛЬ 6€ ( Л, Г ) 

яблочный тарт, миндальное мороженое с розмарином, ореховое пралине, 
карамель 

 

BRUNOST И ОБЛЕПИХА 6€ ( Л, Г ) 

чизкейк из сыра brunost, сорбет из облепихи, черничный гель, безе  

 

БЕЛЫЙ ШОКОЛАД И ЯГОДЫ 6€ ( Л, Г ) 

крем из белого шоколада, запечённый белый шоколад, пряный бисквит с тыквой, 
сушёные ягоды и гель из лесных ягод 

À La Carte 
 

Меню от шеф-повара Егора Порулёва 

 

ЗАКУСКИ 
ПОРТОБЕЛЛО “СТЕЙК” 8€ ( Л )  

портобелло гриб с гриля, хумус из артишоков, свежий козий сыр с фермы 
Kalamatsi, салат с луком пореем, семенами тыквы и карамелизированным луком 

 

КОСУЛЯ 9€  

подкопчённое карпаччо из косули, малосольные грибы, пикантный майонез с 
клюквой, корень сельдерея с трюфельной заправкой, хрустящий топинамбур 

 

ГРЕБЕШКИ И ФОРЕЛЬ 9€ ( Л )  

севиче из гребешков, малосольная форель, эмульсия с угрём, маринованная 
кольраби с укропом, крем из цветной капусты 

 

СУПЫ 

НАСЫЩЕННЫЙ БУЛЬОН ИЗ КОЗЬЕГО МЯСА С ФЕРМЫ KALAMATSI 8€   

насыщенный бульон из козьего мяса, овощи, зелень 
 

 

САЛАТ 

САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ 8€    

салат микс, черри томаты, огурец, маринованная кольраби с укропом, авокадо, 
тигровые креветки, морепродукты 

 

 

 


